
肉
々
深
聞

焼
き
肉
・す
き
焼
き
純

天
神
警
固
店

令 和 四 年 創 刊 号 焼 肉 ・ す き 焼 き純天 神 警 固 店 新 聞 第 一 号

本
日
は
ご
来
店
い
た
だ
き
、誠
に
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。ど
う
ぞ
、ご
ゆ
っ
く
り
と
お
寛
ぎ
く
だ
さ
い
。

令 和 四 年 創 刊 号 焼 肉 ・ す き 焼 き純天 神 警 固 店 新 聞 第 一 号

当
店
で
は
〝
新
鮮
・

美
味
・
安
全
〟
以
上

の
３
点
を
重
視
し
て

お
り
ま
す
。

和
牛
の
お
い
し
さ
の

〝

ひ
み

つ
〟

―

）

和
牛
の
お
い
し
さ
の
要
素
は
「
食
感
（
テ
ク
ス
チ
ャ

「
味
」
「
香
」
の
３
つ
。
こ
の
う
ち
、
和
牛
特
有
の
も
の
と

し
て
「
和
牛
香
」
が
あ
り
ま
す
。
和
牛
香
は
桃
や
コ
コ
ナ
ッ

ツ
様
の
コ
ク
の
あ
る
甘
い
香
り
で
、
口
の
中
に
入
れ
て
よ
く

嚼
む
と
出
て
く
る
香
り
「
口
中
香
」
で
「
咀
嚼
香
」
と
も
呼

ば
れ
る
も
の
に
属
し
ま
す
。

こ
の
和
牛
香
は
ド
ラ
イ
エ
イ
ジ
ン
グ
し
て
か
ら
、
80

度

に
加
熱
し
た
時
に
最
も
強
く
出
る
こ
と
が
分
か
り
ま
し
た
。

こ
の
温
度
は
和
牛
の
代
表
的
な

料
理
で
あ
る
す
き
焼
き
の
最
適

温
度
と
一
致
し
ま
す
。

ま
た
、
和
牛
香
は
一
度
出
る

と
肉
の
中
に
と
ど
ま
り
、
冷
め

て
も
美
味
し
く
食
べ
ら
れ
る
の

で
す
。

こ
の
「
和
牛
香
」
と
脂
肪
交

雑
の
ま
ろ
や
か
な
「
食
感
」
が

あ
い
ま
っ
て
、
最
高
級
の
味
わ

い
が
つ
く
ら
れ
る
の
で
す
。

」

国
産
牛
と
和
牛
の

違
い
は
何
？

国
産
牛
と
は
端
的
に
い
う
と
、

品
種
に
関
係
な
く
出
荷
ま
で
に

日
本
で
肥
育
さ
れ
た
日
数
が
最

も
長
い
牛
の
総
称
で
す
。

一
方
、
和
牛
と
は
、
肉
専
用

種
と
し
て
指
定
さ
れ
た
4

つ
の

牛
の
品
種
、
ま
た
は
4

品
種
間

の
交
雑
牛
の
み
を
指
し
ま
す
。

◎
和
牛
4
種
◎

主な産地
→日本全国

主な産地
→熊本県

主な産地
→岩手県

主な産地
→山口県

世
界
を
魅
了
す
る

の
素
晴
ら
し
さ

和
牛

和
牛
の
和
と
は

和
牛
の
「
和
」
と
は
、
日
本
そ
の
も
の
の
意
味
で
す
が
、
和
の
精
神
と
は
、
平
和
や

調
和
の
和
で
あ
り
、
日
本
の
心
を
表
す
言
葉
で
す
。

日
本
の
豊
か
な
自
然
と
食
文
化
が
育
ん
だ
食
の
芸
術
品

日
本
人
と
切
っ
て
も
切
れ
な
い
米
。
そ
の
米
づ
く
り
に
欠
か
せ
な
い
の
が
農
耕
用
の

牛
で
し
た
。
和
牛
は
諸
外
国
と
同
様
、
そ
の
ル
ー
ツ
は
役
牛
で
し
た
が
、
四
季
の
あ
る

日
本
の
豊
か
な
自
然
に
育
ま
れ
、
「
サ
シ
（
霜
降
り
肉
に
ま
ば
ら
に
あ
る
脂
肪
分
の
俗

称
）
」
が
入
る
貴
重
な
品
種
と
し
て
改
良
が
重
ね
ら
れ
て
き
ま
し
た
。
な
お
、
山
口
県

に
あ
る
島
に
、
筋
繊
維
が
細
か
く
、
脂
肪
交
雑
に

優
れ
た
近
代
和
牛
の
始
ま
り
と
い
わ
れ
る
牛
が
天

然
記
念
物
と
し
て
残
っ
て
い
ま
す
。

ま
た
、
牛
の
肥
料
や
育
て
方
も
研
究
さ
れ
て
い

き
、
今
で
は
三
大
和
牛
（
松
坂
牛
・
神
戸
牛
・
近

江
牛
ま
た
は
米
沢
牛
）
な
ど
の
〝
ブ
ラ
ン
ド
牛
〟

と
し
て
世
界
に
発
信
す
る
ま
で
に
な
り
ま
し
た
。

和
牛
は
そ
の
後
、
肉
質
が
キ
メ
細
か
く
、
口
の

中
で
と
ろ
け
る
よ
う
な
食
感
か
ら
、
す
き
焼
き
や

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
と
い
っ
た
薄
く
ス
ラ
イ
ス
し
て
野

菜
と
一
緒
に
鍋
で
味
わ
う
日
本
の
食
文
化
と
融
合

し
、
単
な
る
高
級
食
材
で
は
な
く
、
食
の
芸
術
品

と
し
て
世
界
中
か
ら
注
目
を
集
め
て
い
ま
す
。

当店で提供している
黒毛和牛大判焼きすき

今
、
世
界
各
国
で
日
本
食
が
ブ
ー
ム
で
す
。
そ
し
て
日
本
食
の
主
役
で
あ
る
和
牛
が

世
界
中
を
魅
了
し
て
い
ま
す
。

お
す
す
め
肉

版
に く ば ん

厳
選
し
た

オ
ス
ス
メ
の

お
肉
を

ご
紹
介

宴
会
に
最
適

【
焼
肉
】
豪
華
コ
ー
ス

【
お
一
人
様
】

４
，
９
５
０
円
(税込)

◆
特
選
和
牛
カ
ル
ビ

◆
和
牛
特
選
ハ
ラ
ミ

◆
和
牛
ト
ウ
ガ
ラ
シ
・
ク
リ
ミ

◆
・
和
牛
焼
き
し
ゃ
ぶ

・
和
牛
焼
き
す
き

・
和
牛
一
枚
特
ロ
ー
ス

※

い
ず
れ
か
一
種

（
時
期
に
応
じ
て
変
更
）

◆
国
産
牛
ほ
る
も
ん
2

種

◆
和
牛
ユ
ッ
ケ

◆
ネ
ギ
牛
塩
タ
ン
（
輸
入
）

◆
本
日
の
小
鉢

◆
キ
ム
チ
・
ナ
ム
ル
・
サ
ラ
ダ

◆
純
〆
の
カ
レ
ー
・
デ
ザ
ー
ト

売
れ
筋
ラ
ン
キ
ン
グ

⁉

✮

ライバルの多い中2位と大差をつけ見事
1位に‼これからも推しを増やし続ける
すき焼きになります!!応援してください‼

（ん？…なぜ？）

えぇ…なぜでしょうか…。お肉を差し置い
て見事ランクイン⁉きっと皆さん焼いたお
肉をごはんの上にダイブさせているのでし
ょうね⁉そういうことでしょうねぇ‼

キムチ盛り合わせと競っていましたがギリ
ギリランクイン‼焼肉がランクインしてい
ないなんてことにならなくてよかったです…。
はぁ…本当に良かった（冷汗）

仕事や、家庭など順風満帆に行っ
てほしいという気持ちを込めて…

超お得新コース

飲み放題付

5,000円
(税込)

各

【お一人様】

※前日までの予約必須

編集者 / Sakamoto

※写真は焼肉コース

※売切次第終了となりますのでご容赦ください

○和牛赤身の

1,000円

【
Ｊ
Ａ
全
農
ミ
ー
ト
フ
ー
ズ

（
株
）
直
営
】
全
国
で
も
有
数

の
産
地
で
あ
る
地
元
九
州
産
を

主
と
し
て
、
上
質
な
〝
霜
降
り

黒
毛
和
牛
を
厳
選
。

本
当
に
美
味
し
い
お
肉
を
リ
ー

ズ
ナ
ブ
ル
な
価
格
で
、
お
楽
し

み
く
だ
さ
い
。

〝
霜
降
り
〟
黒
毛
和
牛
の
美
味

し
さ
を
心
ゆ
く
ま
で
ご
堪
能
く

だ
さ
い
ま
せ
。

〟

(税込)

ネギ包み(4個)



Are you enjoying
yakiniku?


